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ช่ือผลติภณัฑ์ : หมายเลขเอกสาร : SP-FN-576

รหัสผลติภณัฑ์ : วนัทีม่ีผลบังคบัใช้: 06/10/2021

Revision : วนัทีแ่ก้ไข : 22/09/2021

ลูกค้า :

ค ำอธิบำยผลติภณัฑ์ :

ส่วนประกอบ :

สำรก่อภูมิแพ้ :

รูปแบบกำรบรรจุ :

รูปทรง :
กวา้ง (W) :

อายุผลติภณัฑ์ : อุณหภูมิ (OC) ยาว ( L) :
แช่แขง็ (Frozen) ≤ -18 °C สูง (H):
แช่เยน็ (Chill) 2-5 °C เส้นผา่นศูนยก์ลาง (D) :

อุณหภูมิปกติ (Ambient) N/A น ้าหนกั (Wt) :

Brix :
pH : 4.0-4.5

ความหนืด : 1.5-2.0 ซม.

วธีิการอุ่น : สี :

กล่ิน :
รสชาติ :

ข้อก าหนดพเิศษ :

ส ำหรับลูกค้ำ: ส ำหรับบริษทัซินโนวำ:

ผูย้อมรับขอ้มลูท่ีระบุไวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลกูค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

- หากสินคา้ท าละลายแลว้ห้ามน ากลบัมาแช่แขง็อีกคร้ัง เน่ืองจากจะส่งผลต่อลกัษณะเน้ือ
สมัผสัของผลิตภณัฑแ์ละเส่ียงต่อการเส่ือมเสียของผลิตภณัฑ์

สภาวะการท าละลาย : - น าครัวซองตแ์ช่แขง็ มาวางในตูแ้ช่เยน็ (2-5°C) เป็นเวลาอยา่งน้อย 4 ชัว่โมง หรือจนกว่า
สินคา้จะละลายสมบูรณ์ หรือ น าครัวซองตแ์ช่แขง็ มาวางท่ีอุณหภูมิห้อง (ประมาณ 25°C )

เป็นเวลาประมาณ 60  นาที (ข้ึนอยูก่บัความเยน็ของห้องและอุณหภูมิครัวซองตท่ี์น าออกจาก
ตูเ้ยน็)
**ห้ามวางสินคา้ซอ้นทบักนัระหว่างการท าละลาย**

ลกัษณะทางเคมีของยูสุเลมอนครีม :
35-37

ลกัษณะทางประสาทสัมผสั :

1. วอร์มเตา Convection Oven เปิดไฟบน-ล่าง และพดัลม อุณหภูมิ 175 °C 
(แนะน าเตา Convection Oven เท่านั้น)
2. น าสินคา้ออกจากตูแ้ช่เยน็ หรือตูโ้ชวเ์คก้ และพลาสติก wrap ออกจากสินคา้แลว้ใส่ถาด 
น าเขา้เตาอบใชเ้วลาในการอบ อุณหภูมิ 175 °C เป็นเวลา 8-10 นาที หรือจนอุณหภูมิใจกลาง
สินคา้ ≥ 40 °C 
(ทดสอบสภาวะการอบโดยใช ้Electrolux Model No. EOT4805K แรงดนัไฟฟ้า 220-240 V ความถ่ี 

50/60 Hz ก าลงัไฟ 1500 W)

*** อุณหภูมิและระยะเวลาในการอุ่นสามารถปรับเปล่ียนไดต้ามความเหมาะสมข้ึนอยูก่บัชนิดและ
เตาท่ีใชใ้นการอุ่น
*** ขอ้ควรระวงั หา้มอุ่นดว้ยไมโครเวฟ เพราะขนมจะไม่กรอบ ชั้นขนมิจะติดกนัและ เนยไหลเยิม้
ออกจากชั้นขนม

สีเหลืองทอง

กล่ินเนย, ยสุู, เลมอน
มีรสชาติหวานและเปร้ียวเลก็น้อย

180 4.5-6.5 cm. 
3 N/A

N/A 75-100 g./pcs.

สภาวะการเกบ็และการขนส่ง : - เกบ็รักษาผลิตภณัฑท่ี์อุณหภูมิ ≤ -18 °C
- บรรจุภณัฑต์อ้งมีการระบุวนัหมดอายบุนบรรจุภณัฑ์
- ผลิตภณัฑท่ี์ไดรั้บควรอยูใ่นอายกุารเกบ็รักษาและไมห่มดอายุ
- ผลิตภณัฑท่ี์ไดรั้บควรอยูใ่นสภาวะแช่แขง็ และไมไ่ดรั้บความเสียหาย

ลกัษณะทางกายภาพของครัวซองต์ :

ทรงขาตรง
6.5-9.5 cm.

ระยะเวลา (วนั) 16.0-19.0 cm. 

ข้อก ำหนดผลิตภัณฑ์  (Product Specification Sheet)

Croissant-Yuzu Lemon Croissant (Box-10Pcs)/ ยสุูเลมอนครัวซองต์
204680 (PD: 204679)
00
STD

ครัวซองตเ์นย สีเหลืองทอง ดา้นในสอดไส้ดว้ยครีมยสุูเลมอน และราดไวทช็์อกโกแลตเป็น
ลายเส้น

แป้งสาลี, เนย, น ้า, น ้าตาล, เกลือ, ยีสต,์ ไขไ่ก่, สารเสริมคุณภาพขนมปัง, ผลิตภณัฑท์ดแทน
ไขมนั, สารกนัเสีย, ผงคสัตาร์ดเลมอน, ผงคสัตาร์ด, นม, วิปป้ิงครีม, น ้าส้มยสุูเขม้ขน้, สี
สงัเคราะห์, ผิวส้มยสุู, ไวทช็์อกโกแลต

อา้งอิงขอ้ก าหนดผลิตภณัฑ ์ตามตารางรายการอาหารก่อภูมิแพ ้รายการตามแนบทา้ย 
**อา้งอิงสารก่อภูมิแพต้ามสหภาพยโุรป (EU)**

- พลาสติกแร็ป
- บรรจุ 10 ช้ิน/กล่อง
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ภาพเกณฑ์การยอมรับ Yuzu Lemon Croissant / ยูสุเลมอนครัวซองต์ ลักษณะต่างๆ
1. ระดบัสี (Colour Chart) ของครัวซองต์

2. ระดบัสี (Colour Chart) ของไส้ครีมยูสุเลมอน

3.ลักษณะทีส่ามารถยอมรับได้ (Accepted)

ส ำหรับลูกค้ำ: ส ำหรับบริษทัซินโนวำ:
ผูย้อมรับขอ้มลูท่ีระบุไวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลกูค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

ข้อก ำหนดผลิตภัณฑ์  (Product Specification Sheet)

ข้อก าหนดเพิ่มเตมิ

ลกัษณะปกติและจ านวนชั้นของครัวซองตค์รบ 5-7 ชั้น

ลกัษณะปกติหลงัจากอุ่นสินคา้

Pantone TargetMin AcceptReject (Too Light) Reject (Too Dark)Max Accept

Reject (Too Light) Min Accept Target Max Accept Reject (Too Dark)Pantone
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ภาพเกณฑ์การยอมรับ Yuzu Lemon Croissant / ยูสุเลมอนครัวซองต์ ลักษณะต่างๆ
3. ลักษณะทีส่ามารถยอมรับได้ (Accepted) (ต่อ)

ส ำหรับลูกค้ำ: ส ำหรับบริษทัซินโนวำ:

ผูย้อมรับขอ้มลูท่ีระบุไวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลกูค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

ข้อก ำหนดผลิตภัณฑ์  (Product Specification Sheet)

ข้อก าหนดเพิ่มเตมิ

ลกัษณะครัวซองตห์ลงัอบและผ่าไส้

การตกแต่งในลกัษณะปกติ/ยอมรับได ้(ไวทช็์อกโกแลตอยูด่า้นขวาของครัวซองต)์

เส้นไวทช็์อกโกแลตตกแต่งมีลกัษณะเส้นเบ้ียวเล็กน้อย

เส้นไวทช็์อกโกแลตตกแต่งมีลกัษณะเส้นไม่ต่อกนัห่างกนัไม่เกิน 2 ซม.
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ภาพเกณฑ์การยอมรับ Yuzu Lemon Croissant / ยูสุเลมอนครัวซองต์ ลักษณะต่างๆ
3. ลักษณะทีส่ามารถยอมรับได้ (Accepted) (ต่อ)

ส ำหรับลูกค้ำ: ส ำหรับบริษทัซินโนวำ:

ผูย้อมรับขอ้มลูท่ีระบุไวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลกูค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

ข้อก ำหนดผลิตภัณฑ์  (Product Specification Sheet)

ข้อก าหนดเพิ่มเตมิ

พบหน้าฉีก/ระยะห่างของผิวครัวซองตช์ั้นกลางจากขอบไม่เกิน 3 ซม.

พบสีของแป้งไม่สม ่าเสมอซ่ึงเกิดจากการติดกนัของแป้ง แต่ไม่ขาด

อาจพบไวทช็์อกโกแลตตกแต่งแตกหลงัการแพคสินคา้

เส้นไวทช็์อกโกแลตตกแต่งมีลกัษณะเป้ือนเล็กน้อย
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ภาพเกณฑ์การยอมรับ Yuzu Lemon Croissant / ยูสุเลมอนครัวซองต์ ลักษณะต่างๆ
3. ลักษณะทีส่ามารถยอมรับได้ (Accepted) (ต่อ)

4. ลักษณะทีไ่ม่สามารถยอมรับได้ (Rejected)

ส ำหรับลูกค้ำ: ส ำหรับบริษทัซินโนวำ:

ผูย้อมรับขอ้มลูท่ีระบุไวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลกูค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

ข้อก ำหนดผลิตภัณฑ์  (Product Specification Sheet)

ข้อก าหนดเพิ่มเตมิ

ปลายครัวซองตมี์รอยตดั

ขนาดตวัของทั้ง 2 ดา้นไม่เท่ากนั แต่ยงัอยูใ่นสเปคท่ีก าหนด (ยาว 16.0-19.0 ซม.)

ครัวซองคเ์ป็นไต

ครัวซองตไ์ม่ครบชั้นตามท่ีก าหนด (5-7 ชั้น)
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ภาพเกณฑ์การยอมรับ Yuzu Lemon Croissant / ยูสุเลมอนครัวซองต์ ลักษณะต่างๆ
4. ลักษณะทีไ่ม่สามารถยอมรับได้ (Rejected) (ต่อ)

ส ำหรับลูกค้ำ: ส ำหรับบริษทัซินโนวำ:

ผูย้อมรับขอ้มลูท่ีระบุไวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลกูค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

ข้อก ำหนดผลิตภัณฑ์  (Product Specification Sheet)

ข้อก าหนดเพิ่มเตมิ

เส้นไวทช็์อกโกแลตตกแต่งมีลกัษณะเป้ือนเยอะ

เส้นไวทช็์อกโกแลตตกแต่งสูงจากฐานครัวซองคม์ากกว่า 2 ซม.

พบหน้าฉีก/ระยะห่างของผิวครัวซองตช์ั้นกลางจากขอบเกิน 3 ซม.
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ภาพเกณฑ์การยอมรับ Yuzu Lemon Croissant / ยูสุเลมอนครัวซองต์ ลักษณะต่างๆ
4. ลักษณะทีไ่ม่สามารถยอมรับได้ (Rejected) (ต่อ)

ส ำหรับลูกค้ำ: ส ำหรับบริษทัซินโนวำ:

ผูย้อมรับขอ้มลูท่ีระบุไวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลกูค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

ครัวซองตมี์ลกัษณะเป็นโพรง

ครัวซองตมี์รูปทรงผิดปกติ

ข้อก ำหนดผลิตภัณฑ์  (Product Specification Sheet)

ข้อก าหนดเพิ่มเตมิ



มี

(Contain)

อาจมี

(May Contain)

ไม่มี

(Not Contain)

      3.9 อ่ืนๆ (Other) ระบุ (Please Specify).......................เชียนทั (Shea Nut)..............................................

ส ำหรับลูกค้ำ: ส ำหรับบริษทัซินโนวำ:

ผูย้อมรับขอ้มลูท่ีระบุไวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลกูค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

11. นมและผลติภณัฑ์ (Milk and Dairy Products) รวมทั้ง Lactose

12. ไข่และผลติภณัฑ์ (Egg and Egg Products)

13. ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ และซัลไฟต์ (Sulfer Dioxide and Sulfite)

14. มัสตาร์ดและผลติภณัฑ์ (Mustard/Mustard Seed and Products)

    9.1 กุง้ (Shrimp, Prawn, Loster)
    9.2 ปู (Crab)
    9.3 อ่ืนๆ (Other) เช่น กั้ง (Crayfish, Mantis shrimp)  ระบุ (Please Specify)...................................

10. สัตว์น า้จ าพวก หอย, ปลาหมึก และผลติภณัฑ์ (Mollusk and Mollusk Products)

   10.1 หอย (Shellfish) เช่น หอยฝาเดียว (Univalve), หอยสองฝา (Bivalve), หอยเชลล ์(Scallop)
   10.2 ปลาหมึก (Squild, Octopus, Cephalopods) เช่น ปลาหมึกกระดอง (Cuttlefish)

     7.2 ขา้วบาร์เลย ์(Barley)
     7.3 ขา้วโอต๊ (Oat)
     7.4 แป้งไรย ์(Rye Flour)

     7.5 อ่ืนๆ (Other) ระบุ (Please Specify)....................................................................................

8. ปลาและผลติภณัฑ์ (Fish and Fish Products)

9. สัตว์น า้จ าพวก กุ้ง, ปู และผลติภณัฑ์ (Crustaceans and Crustaceans Products) 

      3.8 ถัว่บราซิล (Brazil nut)

4. ถัว่ลูปินและผลติภณัฑ์ (Lupin, Lupin Products and ถัว่ในตระกลู Luoinus sp.)

5. เมลด็งาและผลติภณัฑ์ (Sesame Seeds and Sesame Seed Products)

6. ขึน้ฉ่าย พืชตระกลูเดยีวกนักบัขึน้ฉ่าย และผลติภณัฑ์ (Celery, Umbelli farae family and Products)

7. ธัญพืชทีม่ีกลูเตน  (Cereal containing gluten)

     7.1 ขา้วสาลี (Wheat)

      3.2 วอลนทั (Walnuts)
      3.3 อลัมอนด ์(Almonds)

      3.4 พีแคน (Pecan)
      3.5 เมด็มะมว่งหิมพานต ์(Cashew nut)

      3.6 มะพร้าว (Coconut)
      3.7 เฮเซลนทั (Hazelnut)

ข้อก าหนดเพิ่มเตมิ

รายการอาหารก่อภูมิแพ้

(14 Major Food Allergen List)
1. ถัว่ลสิงและผลติภณัฑ์ (Peanut and Peanut Products)

2. ถัว่เหลืองและผลติภณัฑ์ (Soybean and Soybean Products)

3. ถัว่เปลือกแขง็และผลติภณัฑ์ (Tree Nut and Tree Nut Products)

      3.1 แมคคาเดเมีย (Macadamia)
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ข้อก าหนดผลิตภัณฑ์  (Product Specification Sheet)


